מיכאל קויפמן
מיונז כאמולסיה

כלים:	חומרים:
1. כלי מפלסטיק  	1. שמן
2. משורות	2. חרדל
3. מבחנות	3. חלמון טרי
4. כפיות וסכינים  חד-פעמיים	4. חלמון מבושל
5. בלנדר	5. תמיסת סודאן 2
6. קערה 	6. תמיסת מתילן כחול
7. צלחות פטרי	7. קרקרים
8. פיפטות
9. זכוכית מגדלת

מהלך העבודה
חלק א'
1. קחו שתי מבחנות וסמנו אותן באותיות א' ו- ב'. 
למבחנה א' הוסיפו:
-  2 מ"ל שמן
-  2 מ"ל חומץ
-  1 מ"ל סודן 2  
-  1 מ"ל מתילן כחול

2. 	למבחנה ב' הוסיפו:
 	-  2 מ"ל שמן
 	-  2 מ"ל חומץ
-  טיפת חלמון טרי
-  1 מ"ל סודן 2
-  1 מ"ל תמיסת מתילן כחול


סודאן 2  -
חומר מסיס בשומן ולא מסיס במים (חומר הידרופובי). משמש לזיהוי שומנים (נצבעים בכתום).
מתילן כחול  - חומר מסיס במים ולא מסיס בשומן (חומר הידרופילי).
 
3.	ערבבו היטב את התערובות בשתי המבחנות על ידי ניעור המבחנה עד שתתקבל תערובת "אחידה". שימו לב לצבע של תערובות. הניחו את המבחנות לכן המבחנות ורשמו את הזמן.  
4. 	מכל תערובת קחו טיפה והעבירו אותה לצלחת פטרי. 
5. 	צפו בעזרת זכוכית מגדלת במתרחש בכל אחת מהטיפות. 
6. 	צפו במתרחש במבחנה שממנה הוצאה הדגימה. כאשר באחת מהמבחנות יתייצבו שתי שכבות,  רשמו את הזמן וחשבו את הזמן של הפרדת התערובת.

חלק ב'
1.	  שימו לקערה:
   	-  חלמון טרי
   	-  חלמון מבושל
   	-  רבע כפית חרדל
   	-  קמצוץ מלח בישול
ערבבו את התערובת היטב בעזרת הכפית.
2. 	לתערובת שהתקבלה הוסיפו בהדרגה שמן. הקפידו להוסיף את השמן במנות קטנות ולערבב בעזרת הבלנדר לאחר כל הוספה, עד שכל השמן "ייקלט" לתוך התערובת.
3. 	כאשר תתקבל תערובת הומוגנית (אחידה), הוסיפו כפית מיץ לימון וכפית חומץ ושוב ערבבו בעזרת הבלנדר עד לקבלת תערובת אחידה.
4. 	עתה אפשר לטעום את המיונז ולהכין סנדביצ'ים.
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