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טיגון ביצת עין ( 0:00-2.42 דקות)
1. הגדר: א. מולקולה הידרופילית
               ב. מולקולה הידרופובית
               ג. דנטורציה
2. מהי הכימיה של ביצת העין?

חביתה אוורירית ( 2.43-9:42 )
מהם 2 השינויים המתרחשים בזמן טריפת הביצה באמצעות המזלג? 

תגובות מאייאר ( 9:43-13:39 )
באילו תנאים מתרחשות תגובות מאייאר? תנו דוגמא לתגובה אחת המוזכרת בסרטון.

הקצפת חלבון ביצה ( 19:30 - 13:40 )
מה תפקידו של הסוכר בהקצפת חלבון ביצה?
מתי הכי כדאי להוסיפו ומדוע?

הקצפת חלבון חומוס (19:31-22:10 )
כיצד מגיעים החלבונים למי החומוס?

הקצפת שוקולד (22:11-27:40)
כיצד מיוצבות בועות האוויר הנכלאות בזמן הקצפת השוקולד?
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