ניסוי1: הכנת ספגטי שוקו[footnoteRef:1] [1:  מעובד מתוך האתר "מדע בבית" של מכון דווידסון] 

חומרים וכלים להכנת התמיסה ע"י המורה (לכ-20 תלמידים):
חצי ליטר חלב
15 כפות גדושות אבקת שוקולית
20 גרם פלקסיג'ל
סיר חלבי בנפח ליטר
כף עץ לערבוב
מאזניים
כוס חד פעמית
משורה חדשה או חד פעמית

ציוד עבור כל קבוצה: 
כוס חד פעמית לשתיה חמה
2 מזרקים
 2 צינורות פלסטיק 
אמבט קרח (לחלופין ניתן להכניס לפריזר ל10 דקות):
כלי אכסון חד פעמי המכיל 2 ליטר
                                                                מספר קוביות קרח
                                                                מים
2 צלחת חד פעמית
מיכל קטן עם מכסה חד פעמי לאכסון הספגטי-לכל תלמיד.

מהלך העבודה:
הכנת התמיסה (למורה)
1. שקלו לתוך כוס חד פעמית 20 גר' פלקסיגל. 
1. שימו בסיר את אבקת השוקולית והחלב וערבבו היטב
1. פזרו בעדינות את הפלקסיג'ל השקול לתוך הסיר
1. חממו בעדינות תוך כדי ערבוב תמידי עד לרתיחה.
1. הסירו מהאש וחלקו מיד לכוסות חד פעמיות לכל קבוצה 

הכנת ה'ספגטי' (לתלמידים)
1. חברו את צינור הפלסטיק למזרק. 
1. רוקנו את המזרק מאויר וממים. 
1. כאשר התמיסה חמה ואחידה, שאבו באמצעות המזרק את התמיסה מהכוס  אל תוך צינור הפלסטיק.
יש לעשות זאת לאט, ולשים לב שלא נכנסות בועות אויר 
כאשר הנוזל מגיע לקצה הצינור הפסיקו לשאוב. שלא יכנס לתוך המזרק
1. נתקו את צינור הפלסטיק מהמזרק.
1. הניחו את הצינור לקירור באמבט קרח והמתינו שלוש דקות.
1. מלאו את המזרק באוויר (על ידי הוצאת הבוכנה). 
1. חברו שוב את המזרק לצינור הפלסטיק ודחפו בעזרת הבוכנה את הספגטי החוצה אל הצלחת. 
                                                     
ניסוי2: קוויאר פטל
​חומרים ל4- קבוצות (כעשרים תלמידים)
3  גרם סודיום אלגינט 
10 גרם קלציום לקטט
200  מ"ל מים רותחים
200 מ"ל תרכיז פירות/סירופ בטעמים שונים  (יש להשתמש בסירופ מרוכז שכן המעבר לג'ל ממתן את הטעם)
ציוד למורה להכנת תמיסות הספריפיקציה:
מאזניים
כוסות חד פעמיות לשקילה
קומקום חשמלי
משורה חדשה או כוס מדידה חד פעמית
כלי בנפח ליטר עם שוליים גבוהים לערבוב התמיסה
מערבל יד חשמלי
בקבוק פלסטיק ריק ונקי המכיל 1.5 ליטר.
 ציוד לכל תלמיד :
פיפטה 
2 כוסות חד פעמיות
מסננת קטנה או מספר גזות
מיכל קטן עם מכסה חד פעמי לאכסון הקוויאר.
 הכנה:
הכנת תמיסת ספריפיקציה:
1. המיסו את האלגינט  ב200 מ"ל מים רותחים. לערבוב כדאי  להיעזר במערבל יד חשמלי
1. המתינו כשעה עד לצינון התמיסה ויציאת בועות האוויר
ניתן לשמור את התמיסה במקרר עד שבועיים או במקפיא.
 הכנת הקוויאר:
1. ערבבו נפח שווה של תמיסת ספריפיקציה ותרכיז פירות בטעם הרצוי (יחס של 1:1(
1. הכינו את מי הסידן:
      מלאו את בקבוק הפלסטיק  ב1 ליטר מי ברז והוסיפו 10 גרם  קלציום לקטט . ערבבו היטב.
1. מיזגו כ50 מ"ל מי סידן לכל כוס.
1. בעזרת פיפטה טפטפו מהתערובת שהכנתם  למי הסידן שבכוס.
טיפים:
·         הקפידו על טיפטוף קרוב לפני תמיסת הסידן על מנת לא לפגוע בצורת הכדור
·         יש להימנע מבועיות אוויר בפיפטה
·         יש לטפטף את הטיפות אחת אחת ולא ליצור יחידה מוארכת
·         ניתן ליצור כדוריות קוויאר בגדלים שונים על ידי שימוש בפיפטות בעלות גודל פיה שונה
1. המתינו כשתי דקות (ככל שההמתנה ארוכה יותר הכדוריות יהיו קשיחות יותר והמילוי נוזלי פחות)
1. סננו את כדוריות הקוויאר באמצעות המסננת  או בד גזה.
·  ניתן לעשות שימוש חוזר במי הסידן
· ניתן לשמור את הכדוריות לאחר סינון בכלי סגור במקרר


